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ANNO  2016 
 
Obiettivo Strategico 
 

SETTORE 
Servizio 

SETTORE PUBBLICA ISTRUZIONE E AFFARI SOCIALI 

 
Responsabile 

Franca Fedi 

 
A 

N.  Denominazione obiettivo: Revisione menù  -  adottato nel servizio refezione scolastica 

 
B 

 
Obiettivo strategico di riferimento (contenuto nel DUP):  
0406 – Programma 06 – Servizi ausiliari all’istruzione 

 
PROGRAMMA Revisione menù  -  adottato nel servizio refezione scolastica 
 

Attività – descrizione Risultato atteso annuale 

L’ A. C. consapevole che la ristorazione scolastica può essere 
individuata quale strumento prioritario per promuovere la salute ed 
educare ad una corretta alimentazione, coinvolgendo bambini, 
famiglie e docenti, nell’anno scol. precedente, ha dato indirizzo di 
sottoscrivere apposita convenzione con il servizio U.U.F.F. per 
intraprendere, fra le altre,  la revisione del vigente menù. 
L’’obiettivo generale, che  l’ A.C. si pone con tale  revisione  è  
incrementare ulteriormente la qualità del pasto, favorendo la 
promozione di abitudini alimentari corrette, appropriatezza rispetto 
ai bisogni in termini, non solo, di caratteristiche nutrizionali delle 
ricette, ma anche in termini di gradimento sensoriale e 
soddisfazione dell’utenza. 
E’ stato, quindi,  predisposto, dai competenti uffici ASL, il  nuovo 
menù, tenendo conto dei L.A.R.N. e Linee di indirizzo nazionali 
per la ristorazione scolastica. Tale nuovo menù, sottoposto anche 
alla Commissione Mensa., verrà adottato, in via sperimentale per 
tutto l’anno; verrà monitorato il gradimento anche in 
collaborazione con le insegnanti delle scuole primarie. A seguito 
del periodo sperimentale, con relativo monitoraggio per verificarne 
il gradimento, apportate le eventuali modifiche,  e sentita la 
Commissione Mensa,  il nuovo menù sperimentale verrà adottato 
ufficialmente. 

Incremento della qualità del servizio refezione scolastica favorendo agli utenti corretti  stili di vita alimentari 

 
 
 
 

C 

Data di inizio prevista:  07.01.2016 Data di completamento prevista:   31.12.2016 L’obiettivo è pluriennale:        SI     NO X 

 

Capo progetto 

FEDI FRANCA - Responsabile Settore Pubblica Istruzione e Affari Sociali  

D 

Centro di 

Responsabilità 

Settore Pubblica Istruzione e Affari Sociali 

Umane Finanziarie  

E 

 

Risorse dedicate al progetto:  

Al progetto partecipano i dipendenti indicati in allegato con la specifica dei relativi pesi 

Ricomprese nel budget del Settore Pubblica Istruzione e Affari 

Sociali 

 
 

L’obiettivo coinvolge altri settori/U.O.S./servizi organizzativi dell’Ente /se SI indicare quali) SI  
 

NO 
 

 
 



-  - Referente responsabile: - Fase di competenza: 
-   

F 

-   
 

G 

 
Indicatore/i di misurazione 

Completamento delle fasi previste 

 

H 

 
Valore obiettivo 
dell’indicatore/i 

 
25 

 
 

SCHEDA 1/A 
ANNO  2016 
 
Obiettivo di tipo progettuale – Programma di azione 
 

Area/U.O.S.  

Responsabile Franca Fedi 
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 N. 2 Denominazione obiettivo:   

D Capo progetto:  

N
. d
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in
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Descrizione della fase 

 

Risultato atteso 

 

Data di inizio 

prevista 

 

Data di 

completamento 

prevista 

 

Eventuali 

fasi 

vincolate 

 

Altre strutture 

interessate 

 

 

 

 

1  

1 

-Riunioni di coordinamento con  il Responsabile 
Settore, la dipendente Maria Rosa Magrini ed il 
personale addetto alla cucina centralizzate, per  
verificare l’adeguatezza della struttura-cucina, delle 
relative  attrezzature; eventuale acquisto di  beni di 
consumo necessari, per garantire  la preparazione 
dei pasti  con l’introduzione del menù sperimentale; 
-Adozione in via sperimentale del nuovo menù, 
relativa informazione alle famiglie anche con la 
pubblicazione mensile sul sito istituzionale; 
-Riunioni di coordinamento con  il Responsabile 
Settore, la dipendente Maria Rosa Magrini, il 
personale addetto alla cucina centralizzate, la 
dietista ASL , le insegnanti referenti scuola primaria 
per monitorare il menù e verificarne il gradimento 
rispetto all’utenza; 
-Riunione Commissione Mensa per verificare 
l’adeguatezza del menù 

-Avere un quadro costantemente 
aggiornato sull’andamento 
sperimentale del menù, per 
apportare, se necessario 
elementi correttivi. 
 
 
 
 
 
-Il monitoraggio del menù è 
elemento necessario per 
verificarne l’adeguatezza, ed il 
grado di soddisfazione, prima 
dell’adozione definitiva. 
 
 
  

07.01.2016 30.06.2016   



 

2 

 
-Adozione del nuovo menù, previa  vidimazione del 
competente ufficio ASL.  

 
Adozione di abitudini alimentari 
correte per la promozione alla 
salute e la prevenzione di 
patologie 

30.08.2016 31.12.2016   

 
 
 
 
 
Denominazione obiettivo: Revisione menù  -  adottato nel servizio refezione scolastica 
Elenco dei dipendenti partecipanti alla realizzazione dell’obiettivo 
 
 
 

 
DIPENDENTE 

 

 
INQUADRAMENTO 

 
FASI ASSEGNATE 

 
PESO 

Di Grazia Alessandro O.A.S. Cuoco – Cat. B 3 1,2 100 
Ravagli Beatrice O.A.S. Cuoco – Cat. B 3 1,2, 100 
Magrini Saverio Esecutore Serv. Scol. – Cat. B 1 1,2 100 
Maria Rosa Magrini Istruttore Amm.vo Contabile – Cat. C 1,2 50 
 


